REGOLAMENTO DI GARA

Il comitato organizzatore di “Montevecchia Fest”, propone
una gara di dolci denominata “Montevecchia Cake”.

La gara si svolgera presso la Casetta Domenica

il giorno 9 Giugno 2013. Possono partecipare alla gara
tutti coloro che, accettando le condizioni previste dal
presente regolamento, faranno pervenire il dolce

alla casetta entro le ore 16,30 del 9 Giugno p.v. la gara
sara aperta a due categorie: junior (fino a 16 anni) e
senjor dai 17 anni in su.
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Ogni concorrente per partecipare alla gara dovra:

preparare un dolce, provvedendo a cuocerlo presso
la propria abitazione e presentandolo alla giuria, gia
ultimato, improrogabilmente entro le ore 16,30 (e
ammesso un solo dolce per partecipante).

Il dolce deve essere consegnato in un involucro che lo nasconda completamente alla vista e che non potra
avere nessuna scritta che lo colleghi alla persona che lo ha realizzato.

All'interno dell’involucro del dolce devono essere collocati:

Un foglietto con scritto il nome del dolce (ad esempio Torta mimosa, Budino della Nonna, Tiramisu

dell'ufficio della zia Clotilde, ecc) che deve essere comunicato verbalmente all'organizzazione.

Un foglietto con I'elenco completo degli ingredienti
L'organizzazione provvedera immediatamente ad assegnare un numero ad ogni dolce concorrente e ad
iscrivere sull'apposito registro il nome del dolce ed il nome dell'autore. Solo I'organizzazione sara a conoscenza
dell'associazione tra il numero del dolce, il suo nome e l'autore. Tale informazione sara svelata solamente a
classifica ultimata.

Dopo aver consegnato alla Giuria le porzioni di torta che saranno utilizzate per la votazione, le restanti
porzioni saranno offerte ai presenti. La votazione per decidere il vincitore sara effettuata da una Giuria
composta dai piu esperti pasticceri locali.

Ogni componente della giuria ricevera una scheda di voto sulla quale dovra riportare la propria valutazione
in una scala 1 a 10 per ogni criterio riportato di sequito. Il voto finale per ogni concorrente sara determinato
dalla somma dei voti di tutti i giurati.

Le torte saranno valutate secondo i seguenti criteri:
GUSTO

UTILIZZO DI ALMENO UN INGREDIENTE DEL TERRITORIO (ES. YOGURT, FRAGOLE, BURRO....) O IN ALTERNATIVA,
UNA DECORAZIONE/FORMA, CHE RICHIAMI UNA CARATTERISTICA DI MONTEVECCHIA

ORIGINALITA" DI PRESENTAZIONE

AL PRIMO CLASSIFICATO PER OGNI CATEGORIA UN SIMPATICO RICORDO DELLA MANIFESTAZIONE.



